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57 Passage des Panoramas, 75002 Paris  
Booking : www.frenchparadox.paris  

  

https://www.frenchparadox.paris/


 

AU VERR E
 

                                                  À LA COUPE  

       

CHAMPAGNE  BRUT          10cl  

JM Sélèque – Cuvée French Paradox – Extra Brut     9€  

Bruno Paillard – Première Cuvée – Extra Brut      13€  
 

CHAMPAGNE  BLANC DE BLANCS  

Olivier Bonville – Odysée 319, Grand Cru – Brut     14€  

Piper Blanc de Blancs Essentiel – Extra brut      15€   
 

CHAMPAGNE  BLANC DE NOIR  

 Piper Blanc de Noirs Essentiel – Extra brut      15€  
 

 

CHAMPAGNE ROS É 

 Olivier Bonville – Rosé – Odysée 319       13,5€  

 Bruno Paillard – Rosé – Première Cuvée      15€  
 

 

VIN ROUGE            12,5cl  

 Côtes du Rhônes , Marquis des Eyssarts , 2022     7€  

 Languedoc , Cochon Volant, Château de Caraghuiles, 2022   7€ 

 Vallée du Paradis IGP , Carignan  Vieilles  vignes, Deux Clés 2022  8€                                                                           

Bourgogne Hautes Côtes de Nuits , Pinot Noir,  Moé, 2024   10€  
  

VIN BLANC  

 Chardonnay  Loire , Secret de Vignes, 2023      6€  

Sauvignon Loire , Les Tilleuls, 2023       6€  

Côtes de Gascogne , Moelleux, Joy, 2021      7€   

 Saumur , Chenin Blanc, les Moulins Guiberteau , 2024    9 €  
 

VIN ROS É 

 Côtes de Provence , Tout simplement , 2023                7€  
  



 
LES VINS DE CHAMPAGNE

 
                                  BOUTEILLE  

       

CHAMPAGNE BRUT  

 JM Sélèque – Cuvée French Paradox – Extra Brut     46€  

 Henri Giraud – Esprit Nature – Zero Dosage      81€  

 Bruno Paillard – Première Cuvée – Extra Brut      82€  

Soutiran – Perle Noire – Brut Blanc de Noirs      85€  

 Jean Michel – Cuvée CEP         92€  

 Louis Roederer – Collection 24 5       105€  

 Piper Essentiel – Extra brut Blanc de Noirs     116€  

Billecart Salmon – Brut sous-bois – Brut      148€  

JM Sélèque – Partition 2017 – Extra Brut      164€  

Leclerc Briant – Cuvée Divine – Extra Brut (Solera) 06/05/04   270€  

 

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS  

 Olivier Bonville – Odysée 319, Grand Cru – Brut     89€  

 Jean Michel – Les Mulottes 201 9        95€  

Piper Essentiel – Extra brut Blanc de Blancs      116€  

 Bruno Paillard – Blanc de blanc        152€  
 

CHAMPAGNE ROS É 

 Olivier Bonville – Rosé – Odysée 319       78€  

 Soutiran – Rosé de Saignée – Grand Cru 2008 – Brut    85€  

 Bruno Paillard – Rosé – Première Cuvée      98€  

Roederer – Vintage 2016 – Brut        125€  

 Bill ecart Salmon – Brut         125€  
  



 
LES VINS DE CHAMPAGNE

 
                                  BOUTEILLE  

       

LES ICÔNES CHAMPENOISES  

Billecart Salmon – François Billart 2002 – Extra Brut    290€  

 Dom Perignon – Vintage 2013 – Brut       305€  

 Cristal Roederer – Cuvée 2014 – Brut       310€  

 Krug – Grande Cuvée – 171ème édition – Brut      310€  

 Billecart Salmon – Cuvée Saint Hilaire 1999 – Extra Brut   520€  

 

L’OENOTHÈQUE MILLÉSIMÉE  

Francis Boulard – Petraea – III – 2012/2013      192€  

Leclerc Br iant - Odyssée les Abysses  2017 – Brut zero    276€  

Maison  Jacquesson – Dégorgement Tardif – 2002     290€  

 Bruno Paillard – NPU «  Nec Plus Ultra  » 2008 – Extra Brut   345€  

Jean Michel – Premières Vendanges – 1959      365€  

 Bruno Paillard – NPU «  Nec Plus Ultra  » - 1996     680€  
  



 
LES VINS (PAS DE CHAMPAGNE)

 
                                  BOUTEILLE  

        

VINS ROUGES  

 Languedoc , Cochon volant, Caraguilhes, 2022     30 €  

Vallée du Paradis IGP , Carignan Vieilles vignes, Deux Clés 2022  36€  

Côtes de Roussillon, Les sorcières , Clos des Fées, 2024    38€  

Bourgogne Haute Côtes de Nuits , Pinot Noir, Moé, 2024   55 €  

 Brouilly , A.Foillard, 2022         39€  

 Chinon , P.Alliet, 2021                                                                   42€  

Côtes du Rhône , Marquis des Eyssarts, 2022     32€  

 Saint Joseph , Pierres Sèches, Cuilleron, 2023     44€  

Côte Rôtie , Domaine Semaska, Hamony, 2022     135€   

 Cahors, Château Combel la Serre, 2021      45€  

 Saint Emilion  Grand Cru , Château Montlisse, 201 6    60 €  

 Pommard , Les Cras, Les Héritiers Saint Génys, 2020    140€   

 Crozes Hermitage , Yann Chave, 2023       55€  

 

VINS BLANCS  

Côtes de Gascogne , Naturellement Joy, 2021     35€  

Chardonnay Loire , Secret des vignes, 2023      35€  

Sauvignon Loire , Les Tilleuls, 2023       30€  

Chablis , Michelet, 2023         45€  

Menetou Salon , Isa & Pierre Cl ement, 2023      36€  

Saumur , Chenin Blanc, les Moulins Guiberteau , 2024    42€  

 Macon Villages , Joseph Drouhin, 2020      55€   
 

VINS ROSÉS  
 Côtes de Provence , Tout Simplement, 2023      35€  



 

COCKTAILS (15cl)  

Gin Tonic            14€  
 Gin Bombay saphire  // Schweppes tonic // zeste de citron // concombre // angustura 

 Prune Tonic           14 €  
 Vielle prune de souillac // Schweppes tonic // angostura // fruit rouge 

 St Germain Spritz          14 €  
 Liqueur st Germain // vin mousseux // eau pétillante // rondelles de citron 

 Aperol spritz           13€  
 Apérol // vin mousseux // eau pétillante // rondelles d'orange  

French 75           15€  
 Gin Bombay // saphire // jus de citron // sucre de canne // champagne  

 Moscow Mule          13€  
 Vodka zubrowka balia // Schweppes ginger beer // zeste de citron 

 Kentucky Mule Fire         15€  
 Angels envy bourbon // Schweppes ginger beer // tabasco // zeste d'orange 

French Mule          16€  
 Cognac hennessy VS //  Schweppes ginger beer // zeste d'orange 

French Connection          16€  
 Cognac hennessy VS // disaronno // zeste d'orange 

MOCKTAILS (15cl)  

Tropical Sunset           9€  
 Jus orange // jus ananas // sirop grenadine 

 Concombre Basilic          9€  
 Limonade // jus de citron // concombre // feuille de basilic 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



APÉRITIFS / DIGESTIFS (4cl)  
 Kir vin blanc (Cassis, mûre, pêche)       7€ 
 Kir Royal Champagne (Cassis, mûre, pêche)     12€  
 Bourbon Angel’s Envy         14€  
 Vermouth rouge/blanc         8€  
 Baileys            8€  
 Get 27           8€  
 Gin Bombay Original D ry        10€   
 Gin Bombay Sapphire         10€  
 Pastis de Provence – France       5€  
 Rhum Diplimatico          10 €  
 Rhum Santa Teresa          12€  
 Vieille Prune Louis Roque – OR – France     14€  
 Whisky Nikka Pure Malt Black – Japon     12€  
 Vodka Grey Goose         12€  
 Calvados 4 ans Finition Bourbon, Cocquerel – France   14€  
 Poire Williams Vieille Réserve Louis Roque – France   13€  
 Ratafia Solera 90 -19        15€  
 Disaronno           12€  

Bas Armagnac Veuve Goudoulin 1973      18€  
Bas Armagnac Veuve Goudoulin Hors D’Âge     16€  
Bas Armagnac Veuve Goudoulin VSOP      14€  
Cognac Hennessy VS          14€  

 

BIÈRE EN BOUTEILLE 33cl  

 Bière Blonde           7,5€ 
 Bière IPA            9,5€  
 Bière Blanche           8,5€  
 

SOFTS  

 Coca / Coca Zéro 33cl         5€  
 Fuze Tea Pêche 25cl          5€  
 Perrier 33cl           5€  
 Sprite  25cl           5€  
 Jus de fruit Charles Papillons au choix  25cl     6€  
 (Nectar de Poire, Nectar d’Abricot, Jus de Pomme, Jus de Tomate)  

¼ Vittel 25cl           4€  
Vittel 1L            6€  

 San Pellegrino 1L          6,5€  



BOISSONS CHAUDES  

 Expresso           2,8€  

 Cappuccino           4,5€  

 Latte            4,5€  

 Thé vert : Opéra ou Jasmin        4,5€  

 Thé noir : Earl Grey Impérial ou French Breakfast    4,5  
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